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ENTREES

Truite saumonee cuite basse température
Pommes de terre en salade / Haricots / Huile d’herbes /

Perles de citron / Mayonnaise de crustacé

Homard aux chicons ,‘ \

Tatin de chicons / Fricassée de homard /
Beurre au thym / Coulis de homard

PLAT {&E;W c

Boeuf facon Rossini
Brioche toastée / Chutney tomates / Tranche de boeuf grillee / =

Purc¢e d'oignons caramelises / Jus de boeuf a la truffe / Foie gars / Mizuna,

S

DESSERT

Boule chocolat passion
Mousse chocolat / Coulis fruit de la passion / Salade mangue papaye /o«
Gel aux agrumes :

Le menu 4 services au prix de 62€
La selection des vins 23€

3.

| LE BARATHYM

Ancienne Auberge,
o Cuisine raffinée au fil des saisons




